
柿内商店カフェ

① 県外に住んでいたが、中十町にある『THE
スナフキンズ』に宿泊したことをきっかけに
和水町を知り、町民とのつながりも出来た。 
② NPO法人くまもとスローワークスクール
と共に、旧緑小学校跡を活用。当時の学習机
や椅子、黒板などが違和感なく調和した空間
で、店主こだわりのスパイスカレーが味わえ
る。
③ 広報紙９月号を見たでドリンクサービス

チキンカレーと
キーマカレーのあいかけ 1,050円

住／和水町板楠2982 緑小学校跡地 
営／11：30～15：30

（毎月営業日変更あり）
休／金曜、土曜
他／チキンカレー　950円

キーマカレー　950円
（テイクアウト可）

☎080-5244-5302

① 80年前に雑貨店「柿内商店」として祖母
が営んでいた。思い出深い店舗を建築設計士
の息子さんがリフォーム。名前も先代の店名
を残し「柿内商店カフェ」としてOPEN。 
② 窓側のカウンターから、移り変わる季節を
眺め、オリジナルブレンドコーヒーをゆった
りと味わう。自家製野菜を使ったランチに心
もお腹も満たされる。
③ ランチの人はコーヒー１杯をサービス

（まぜご飯、だんご汁、天ぷら、
サラダ、酢の物、デザート）商店ランチ 800円

住／和水町中十町572
営／10：00～18：00

（土日のみ営業）
休／月曜～金曜
他／パスタランチ、カレーランチ、

サンドイッチ、ケーキセット、
コーヒー、クリームソーダ

☎0968ー34ー2912

寿し丁

① 福岡県の寿司や和食の店で修業し、修業当
初から自分の生まれ育った町で「寿し店」を
開きたいと思い26歳で開業。 
② カウンターで店主と会話を楽しみながら寿
しをつまんだり、９月頃寒くなってきたら囲
炉裏の間でかっぽ飯・かっぽ酒も楽しめる。
その時々の店主おススメの旬を味わえる。

カボスと塩でいただくお寿司、
特にタコと鯛は絶品寿司にぎり 800円

住／和水町東吉地540-3
営／11：00～20：00
休／水曜
他／仕出し、鉢盛など

☎0968-34-3343

だんごっこ亭　坂本

① 学校給食の経験を活かし、15年前に楽し
みのため始めた。「今は、身体づくりと思っ
てやってます。今後、娘たちと出来るのを楽
しみにしてます。」と。
② 地元の憩いの場。明るい店主と小中学校
時代を思い出す懐かしい味。歌舞伎役者の

「勘九郎さん」も食べた「だんご汁」が名物
の店。

だんご汁、ごはん（時々混ぜご飯）、
茶碗蒸し、小皿２品（日替り）だんご汁定食 1,500円

住／和水町上板楠2191
営／11：00～14：00

17：00～
※食事のみは１～２日前、宴会
は３～４日前に要予約

休／―
他／宴会メニュー3,000円～飲み物

込み、時間制限なし、貸切OK

☎0968-34-2927

大塚カレーと珈琲ユキコ

❶ 和水町に開店した
　 きっかけ
❷ お店の特徴
❸ 割引情報
 　●コロナにまけん（券）
　　 利用時
 　●広報紙持参時 

旨 か
もん  

和水町の

① 自社のさいき農場で飼育している和水町の
ブランド豚『火の本豚』の美味しさをより多
くの人に知ってもらうため。 
② さいき農場の直営店舗であり、『火の本豚』
と地元の旬の野菜を使い「地産地消」にこだ
わった料理が味わえる。また、熊本県飲食店
感染防止対策認証制度の基準を満たす広々と
した店内で安心してお食事いただける。
③ コロナにま券利用で、お弁当40円引き。

火の本豚を天麩羅、角煮、豚汁と
様々な調理法で贅沢に味わえる。なごみ御膳 2,500円

住／和水町江田455
（菊水ロマン館内）

営／昼11：00～15：00
夜17：00～21：00

休／月曜日（月曜日が祭日の場合は、
翌日・火曜日が休）

他／かつ丼、角煮定食、
とんかつ定食

☎0968-75-8022

① 八代や玉名で開業していて、縁があって和
水町に店を出した。
② 和食一本50年以上の老舗料理店であり旬
の食材を利用する懐石料理は絶品で秋は松茸
の土瓶蒸しが味わえる。
③ 広報なごみ９月号持参で、料理をご注文の
人にコーヒー１杯サービス

旬の食材で季節により異なる
料理

ふなやま（古墳）膳
1,450円

住／和水町瀬川411-3
営／11：30～15：00
17：30～

休／月曜（祝日の場合は翌日に振替）
他／ミニ懐石　2,200円

☎0968-86-3890

なごみ庵

わさんたらんか

① 店舗を構える前はイベントに出店してい
た。和水町の人がお客さんで来て、おいしい
のでぜひ和水町で開店してほしいと熱心に言
われたので、和水町に開業した。
② スリランカとメキシコ料理。辛いメニュー
もあるが辛くないものもあるので、辛いのが
苦手な人、お子さんからお年寄りまでお召し
上がりいただける。テイクアウト可。

肉が柔らかくて食べやすいスペシャルカレー
1,100円

住／和水町江田302（肥後民家村内）
営／11：00～17：00
休／月曜（祝日の場合は翌日に振替）
他／タコスカルニータ、鶏レバー、

ラッシー

☎080-4314-5567

つる兵衛

① 学生時代の居酒屋でのアルバイト経験を活かし、
旧菊水地区に居酒屋を始めて30周年を迎えた。開
店時こんな田舎でやっていけるか不安で会社員をし
ながら二足のわらじでやっていた。キャベツの廃棄
を無くすため賄いで作ったお好み焼きが評判に。
② メニューは全て独学だがどれも美味しく、大将の
人柄で地元の家族連れが三代も通う地元密着の店。
③ コロナにま券利用で、生ビール　最初の１杯100
円引き

名前のとおり厚切りの牛たんが
食べ応えあり。牛たん厚切り 800円

住／和水町前原415-3
営／18：00～23：30
休／日曜
他／刺身盛合わせ、串盛合わせ、キャ

ベツ出し巻き、里芋フライたこ
焼き風、元祖お好み焼き等（持ち
帰りOK)

☎0968-86-4645

べ～子屋

① 居酒屋をしている父から、一緒にしようと
誘われた。
② 山芋をたっぷり入れて、ふわトロ食感のお
好み焼きが人気。
③ コロナにま券利用で、生ビール　最初の１
杯100円引き

山芋をたっぷり入れてふわトロ
食感のお好み焼きです。山芋お好み焼き 700円

住／和水町江田3898-1
営／11：00～15：00
16：30～22：00（last21：00）

休／火曜
他／テイクアウトでご利用の際は、
事前のお電話がおススメです。

☎0968-86-2222

シェ・ホンダ

① 老舗ホテルでの実績を買われ、「菊水ロマ
ン館」のレストラン開設時に協力。その後も
海外での料理修行やレストランの経営協力な
ど勢力的に活動を広げる中、平成19年、現在
の場所に開業する。
② 店主厳選の地元食材を使用したお洒落で
おいしい欧風料理により、県内外から人を集
める人気店。

ミシュランガイド熊本2018の
ビブグルマンにも認定されたコース料理

季節のフルコース
3,500円

住／和水町原口741-1
営／11：30～14：00
10～５月　17：30～21：00
（last20：30）
６～９月　18：00～21：00
（last20：30）

休／月曜（祝日の場合は翌日に振替）
他／

☎0968-86-3200

旬菜  おかむら

❶ 和水町に開店した
　 きっかけ
❷ お店の特徴
❸ 割引情報
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