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【お詫びと訂正】10月号３頁「鶏我道」の紹介記事で営業時間等を誤って掲載してしまいました。深くお詫び
申し上げますとともに、次のとおり訂正させて頂きます。広報なごみ10月号「和水町の旨かもん（鶏我道）」
【誤】営/午前11時～last　休/月曜・木曜
【正】営/平日　午後５時30分～８時　　土・日（祝日）　午後１時30分～８時　　休/火曜

❶ 以前は、長洲町の造船所で働いていたが、
一念発起で脱サラし34年前に現在のお店を
開店。 
❷ 開店当時から変わらないカウンター席
で、料理ができる過程とご主人と奥さんの
仲睦まじい様子が楽しめる。
また、ラーメン屋なのに米が旨いと評判で、
焼き飯やおにぎりの愛好家も。

❶ 以前は、山鹿市で営業していたが、旧菊
水町の知人の紹介で、現在の場所に開業。
今年の11月に30年目を迎える。 
❷ コロナ感染対策を徹底した『認証店』で
もあり、広めのテーブルや座敷は家族連れ
でも安心して食事ができる。定食や単品メ
ニューも豊富で、居心地の良さから時間を
忘れてしまう。

❶ 創業41年。親子２代にわたって、熊本の
ソウルフード『味千拉麺』を提供し続ける。 
❷ 進化し続けるブランドの味を提供。メ
ニューも豊富で世界の人から愛される定番
のラーメンから、随時更新される新メニュー
と飽きがこない。
毎月22日は味千感謝デー。美味しいラーメ
ンが感謝価格で食べられる。

にんにくラーメン 570円

味噌ちゃんぽん 750円

Ａセット  　950円
（味千ラーメン半チャーハンセット）

熊本や玉名ラーメンは揚げにんにく
が主流だが、恵比寿は生のすりおろ
しにんにくを使用！

沢山の野菜や海鮮の旨味が染み出し
たスープに、自家製のガーリック
チップがアクセントとなって旨い！

熊本ラーメンの特徴であるコクのある豚骨スー
プにマー油、ニンニクチップ、キクラゲがトッピ
ングされた定番のラーメンと相性抜群なチャー
ハンを一緒に味わえるセット。

住／和水町瀬川3611-2
営／11：00～19：00
休／不定休
他／焼き飯　　520円

ラーメン　520円
近所への出前行います。

☎0968-86-2954

住／和水町江田4014-7
営／10：00～21：30
休／水曜
他／パリパリ　　　　  750円

からあげ　　　　  700円
手作り揚げにんにく  500円
近所への出前やテイクアウ
トも対応しています。

☎0968-86-4600

住／和水町岩尻1472-1
営／10：30～last
休／不定休
他／味千ラーメン　　690円

ハーフラーメン　500円
チャーハン　　　680円

☎0968-86-3973

味千ラーメン菊水店

味っ子

恵比寿ラーメン

❶ 当時、本格的なラーメン・ちゃんぽんを出
す店が町内になかった為、玉名で修業し、昭
和43年７月７日に江田に店を構えた。昭和
53年に今の場所に移転するが店名の「よっ
か堂」は前の店が四つ角にあったのが由来。
❷ 生涯現役、体が動くうちは続けたいと53
年。今もなお、お客様に対しての感謝の気
持ちは変わらない。感謝！感謝！で旨か料
理を低価格で提供し続ける。

ラーメン（並） 450円
安い！うまい！中細ストレート麺の
とんこつラーメン

住／和水町原口772
営／11：00～18：00
休／金曜　　　　　
他／ホルモン単品　400円

ホルモン定食　650円
かつ丼　　　　700円　他
テイクアウト可

☎0968-86-3117

よっか堂
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❶ 40年以上、東京の中華料理店等で働いて
いたが、７年前に奥様の実家である和水町
に開業した。
❷ 本格中華の味をお手頃価格に落とし込ん
だ町中華。
香辛料にこだわった特製餃子は大好評。
テイクアウトも可能で、麻婆豆腐やエビチ
リなどは辛さの調整ができ、お子様も含め
家族みんなで楽しめる。

❶ 最初は長洲町でやっていた製麺所が古くなり、
24年前に妻の実家である旧菊水町に移転。４人の
従業員で製麺から配達まで行い、県内・外の取引
先へ出荷。製麺所での直売も行っている。
❷ 玉名の有名ラーメン店や町内の飲食店、施設関
係、企業の給食、スーパーにも卸している和水町
唯一の製麺所である。
コロナ禍の影響で売上が減少しているが、地元特
産を使った新商品の開発に意欲的に取り組んでい
る。これからも水と健康面にこだわった他にはな
い美味しい麺を作り続けたい。

❶ 温泉の周りに「飲食店がない」と思い、ちょっ
とした宴席もできる蕎麦懐石のお店として開業。　　
❷ 熊本県産のそば粉は質が良く、しかも春・秋に
新蕎麦が食べられる恵まれた風土と良質の三加和
温泉アルカリ天然水という好条件。お客様のニー
ズに合わせたこだわり満載のメニューが沢山。
コロナ前は音楽コンサートやフラダンス、披露宴、
地元の酒造ともコラボし「日本酒＋食事」もやっ
ていた。
今後もご褒美ランチや記念日に利用して欲しい。

❶ 全くの素人が石窯に興味を持ち道楽で試
行錯誤の末、造り上げた。その石窯で焼き
上げた料理を多くの人に味わって欲しいと
の思いからオープン。
❷ パスタや小じんまりしたアウトドアの東
屋で熱々もっちもちの本格石窯手作りピザ
等をご家族やお仲間で楽しんでもらいたい。
Reposeは、イタリア語で癒し、安息。その
名前どおり、地元の人が集まって、ゆっく
りくつろげる癒しの場として、家族ぐるみ
でおもてなししたい。

天ぷら蕎麦 1,980円
五目あんかけ焼きそば 750円

紫いも麺冷やしうどん
（特製スープ付生麺、２食入り）直売価格 200円

南関あげとキノコの和風パスタ
（サラダ、デザート付き） 1,000円

こだわりの二八蕎麦（温・冷）
海の幸と旬菜の天ぷら（※写真は、かに・
えび・椎茸・みょうが・ナス・しし唐）

カリッとあがったかた焼きそばが、
とろりとした餡にからむ。

でんぷん量が多く舌ざわりが良く、
贈答用としても喜ばれている。
（※夏場のみ販売だが、温かくしても美味しい）

南関あげに味が染み込んでいて
噛むとじわっと出汁が染み出る。
パスタとの相性も抜群。

住／和水町津田1899-1
営／11：30～15：00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ14：30）、

17：00～20：30（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ19：30）
休／月曜
他／海老のチリソース　 1200円

ワンタン麺　　　　　650円
ザージャン麺　　　　650円
麻姿茄子定食　　　　800円

☎0968-34-4588

住／和水町内田1161-1
営／直売所日中のみ（要連絡）
休／水曜、日曜
他／※製麺所直売価格

冷やし中華（クロレラ入り）
１食分　100円
そば麺、焼きそば麺、ちゃ
んぽん麵、うどん麺（スー
プ付）１食分　70円

☎0968-86-4866

住／和水町大田黒674-1
営／11：00～15：00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ14：30）、

17：00～22：00（ﾗｽﾄｵｰﾀﾞｰ21：00）
休／不定休
他／創作蕎麦４種（トマトとクリーム、焼カ

レー、鶏ステーキ・レモン、牛スジ・九条ネギ）
1,320円～

松花堂弁当（ランチ、蕎麦付き）
2,200円

赤牛ステーキ御膳　　3,080円
デザート（蕎麦羊羹）　　　440円

☎0968-42-4128

住／和水町和仁539
営／フリー
休／完全予約制
他／各種ピザ（トッピングは希

望で色々）　800円
※持ち帰り（箱代100円）
パエリア　　　　1,500円
パスタ（予約のみ）
※配達は要相談

☎090-5920-3225
☎0968-34-4050

Repose（リポーズ）
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